
Ihre Aufgaben: 
-	 die ordnungsgemäße Auftrags- 
	 abwicklung im gesamten Sortimentsbereich Frischfleisch/  
	 Fleischzubereitung bis hin zur fertig verpackten Ware für  
	 unsere Fleischerei-Fachgeschäfte und die Gastronomie
-	 Verantwortung über die Einhaltung der internen Arbeits- 
	 beschreibungen inkl. Lagerführung, der relevanten  
	 Sicherheits- und Hygienevorschriften sowie Richtlinien

Ihr Profil:
- 	abgeschlossene Ausbildung als Fleischer (m/w/d) mit  
	 langjähriger Berufserfahrung oder Weiterbildung zum  
	 Fleischermeister (m/w/d)
- 	entsprechendes Fachwissen und Berufserfahrung
- 	Organisationstalent
- 	Kenntnisse in Mitarbeiterführung
- 	Körperliche Belastbarkeit, Flexibilität, Zuverlässigkeit  
	 und Einsatzbereitschaft	
- Verständnis für Qualität, Hygiene und Sauberkeit

Bei Sostmann erwartet Sie:
- 	ein sicherer Arbeitsplatz in einem inhabergeführten  
	 Traditionsunternehmen
- 	ein renommierter Arbeitgeber mit langen Betriebs- 
	 zugehörigkeiten
- 	automatische Zeiterfassung
- 	leistungsgerechte und faire Vergütung
- 	sorgfältige Einarbeitung
- 	keine Schichtarbeit, kein Akkord
- 	geregelte Arbeitszeiten mit nur einer Schicht von montags bis freitags

Sowie weitere umfangreiche Zusatzleistungen:
- betriebliche Altersvorsorge
- vermögenswirksame Leistungen 
- weitere Sozialleistungen wie Urlaubsgeld und Weihnachtsgeld
- bis zu 20% Mitarbeiterrabatt
- Leistungsprämie
- Zuschläge für Nacht- und Überstunden
- kostenlose Arbeitskleidung und Reinigung
- kostenfreies Frühstück und vergünstigtes Mittagessen
- e-Bike Leasing

Bei uns wird das Fleischerhandwerk noch groß geschrieben - durch unsere hauseigene Schlachtung und 
der ständigen Qualitätskontrolle werden Frische, Qualität und Geschmack unserer Produkte sowie die 
Sicherheit für den Verbraucher garantiert. Dafür verarbeiten wir nur ausgesuchte Tiere aus streng  
kontrollierter Aufzucht und Haltung von bäuerlichen Familienbetrieben aus der Umgebung von Bramsche  
- eben mehr KLASSE STATT MASSE!  

Wir sind ein FAMILIENBETRIEB mit über 180-JÄHRIGER TRADITION, der nun schon in 6. GENERATION  
INHABERGEFÜHRT wird. Wir legen Wert auf eine sachliche Kommunikation und eine gute Unterneh- 
menskultur. Die Geschäftsführung hat für jeden Mitarbeiter ein offenes Ohr. Wir streben eine langfristige 
Zusammenarbeit mit unseren Mitarbeitern an - der Großteil von ihnen ist bereits mehrere Jahrzehnte  
bei uns tätig.

Gerne erwarten wir Ihre Bewerbung an: bewerbung@sostmann.de  
oder Sostmann Feinkost-Fleischerei, Münsterstraße 26, 49565 Bramsche, Tel. 05461/99550.

Arbeiten bei einem der besten  
Metzger Deutschlands	  
FLEISCHER   oder       (m/w/d) 
FLEISCHERMEISTER
GESUCHT	für den Fleischversand  
in unserem Feinkost-Fleischerei- 
Handwerksberieb in Bramsche
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